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Earth’s Bounty 
(Vegetarian Options) 
  Appetizers  

• Zesty Red Pepper Boursin Spread 
• Sweet Caramelized Onion Dip 
• Asparagus Asiago Crisp 
• Blue Cheese Stuffed Date rolled in crushed pecans and baked 
• Grilled Vegetables with Balsamic Fig Glaze and Fennell Pollen 
• Eggplant Crisps with Hummus and micro greens or chopped tomato, basil, feta, and 

mushrooms 

Salads 
• Romaine Salad wit  h Toasted Walnuts, Mandarin Oranges, Dried Cherries served with a Honey

Lime Dressing or Pomegranate Dressing 
• nsalata Caprese – thick wedges of vine ripe tomatoes, fresh mozzarella, and sliced red onion 

ossed in oregano vinaigrette sprinkled with chopped basil  
I
t
 

Entrees 
• Vegetarian Lasagna rollu eses ps – grilled vegetables, ricotta and mozzarella che

with marinara sauce  
• Wild Mushroom Ravio  Vegetables, Roasted Garlic Broth over 

aromatic Herbs and Asi
li with Grilled
ago Cheese 

• table Dumplings in miso brothVege   
• Roasted Butternut Squash Ravioli with green pea chardonnay sauce and fried 

sage 
 
 

 
 

 
Masterpiece Events offers a variety of different menus to suit your taste and budget. 

Contact us at info@masterpieceevent.com  to develop your custom menu.  
 

  We’d love to create a masterpiece for you! 
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